
Mousse au chocolat (4 Personen) 

 

200 g Schokolade 

+2 EL Himbeergeist  zusammen im Wasserbad schmelzen 

100 g Creme fraiche  untermengen 

2 Eiweiß   steif schlagen und unterheben 

 

2 Stunden im Kühlschrank fest werden lassen 


