TOMATENSALAT MIT WALNUSSEN UND
GRANATAPFELSIRUP-DRESSING

Von allen Mittelmeerlindern produziert die Tiirkei die meisten Walniisse., In der
tirkischen Kiiche sind sie allgegenwiirtig. Diesem Rezept haben wir durch die

Verwendung von Granatapfelsirup einen zusitzlichen exotischen Reiz verliehen,

4 Portionen
600 g kleine siile Kirschtomaten, gquer halbiart
100 g Walnusskerne
4 EL grob gehackte frische glatte Petersilie
1 Rezept Granatapfelsirup-Dressing (siehe S. 148)
Meersalz und schwarzer Pleffer aus der Miihle

Tomaten, Walniisse und Petersilie in einer Schiissel mit dem Dressing vermischen

und abschmecken. !}, Stunde in den Kiihlsehrank stellen oder sofort servieren.

FUR DAS DRESSING AUS GRANATAPFELSIRUP
1 Enoblauchzehe, geschiilt und zerriehen
'/; TL gemahlener Zimt
2 EL ungesiilter Granatapfelsirup (siche 5. 284)
1 EL Wasser
& EL bestes Olivendl
Meersalz nnd schwarzer Pfeffer ans der Mihle
'fa TL Zucker (falls nitig)



